
Un gusto unico al tuo viaggio
Esperienze culinarie 

con persone del posto 



VizEat, esperienze culinarie 
d’eccezione per i vostri 
clienti

Il turista guidato sempre di più dal desiderio 
di scoperta e dal senso di autenticità è oggi 
alla ricerca di esperienze nuove basate sul 
fattore umano e sull’interazione con gente 
locale e originale.

VizEat risponde a questa esigenza 
permettendo ai turisti di immergersi nella 
cultura locale passando attraverso la 
tradizione culinaria di un paese, incontrando 
la gente del posto e partecipando a 
esperienze culinarie organizzate in location 
insolite ed esclusive



VizEat è la principale piattaforma 
in Europa per la prenotazione di 
esperienze culinarie offerte in 
casa mettendo in relazione turisti 
e persone del posto per 
condividere cene, corsi di cucina 
e tours gastronomici.



I nostri partner



http://www.youtube.com/watch?v=7RQSk1HYLsg


Cene in casa

Una cena in compagnia di uno chef o 
di un amante della buona cucina per 
vivere una serata piacevole gustando 
la cucina locale.
Un vero scambio culturale tra cibo e 
piacevoli conversazioni. 



Cena con lo chef in un 
patio romano 

Una cena di prestigio nel centro di Roma, in 
un antico patio romano. 

Lo chef Bastia sarà felice di accogliervi 
nella sua incantevole dimora per una cena 
di 4 portate a base di specialità regionali.

Un menù delizioso e un ambiente elegante 
per una serata memorabile nel cuore di 
Roma.

DETTAGLI
Orario flessibile 
Min 2 partecipanti





Cena in casa dell’artista a 
Berlino  

Una cantante di musica jazz ha deciso di 
aprire le porte della sua stupenda casa per 
un’esperienza gastronomica 
indimenticabile.
Julia vi aspetta con un buon bicchiere di 
vino davanti al camino di casa. Estetica e 
gusto si uniscono in uno dei quartieri piu 
popolari di Berlino: ogni stagione un menú 
differente accompagnato da ottimi vini e 
un’atmosfera magica.





Cena nel cuore di 
Barcelona con una 
food-stylist

Ana è una famosa food-stylist che ha 
deciso di aprire le porte del suo splendido 
patio per far scoprire ai viaggiatori piú 
curiosi le prelibatezze della regione 
catalana.
4 portate, vino e una sana dose di estetica 
per un’esperienza gastronomica unica.



2-3 ore di esperienza culinaria durante 
i vostri clienti potranno imparare 
alcune tecniche e consigli utili per 
cucinare dei piatti tipici.
Il prezzo di questa esperienza 
comprende il corso di cucina e gli 
ingredienti necessari alla preparazione 
del piatto. 

Corsi di Cucina



Corso di cucina francese a 
Lione 

Entrare in una casa tipica parigina, farsi 
guidare da uno chef locale e deliziare piatti 
tradizionali con un tocco di originalitá: 
questo è il corso di cucina con Thierry.
In un’atmosfera familiare e rilassata, non 
esitate a fare richieste di piatti che avete 
sempre sognato: Thierry sará lieto di 
guidarvi nella gastronomia francese.
Il corso include la preparazione e 
degustazione di antipasti, un piatto 
principale ed un dolce.

DETTAGLI
Min 2 partecipanti





Cooking Paella in a
magic Gaudi garden

Tappa obbligatoria prima o dopo la 
visita del parco “Guell” di Gaudí. Sara vi 
aspetterá nella sua lussuosa casa con 
giardino dove insieme preparerete il 
piatto spagnolo per eccellenza, la 
“paella” (libera scelta se di carne o 
pesce).
Durante il processo di cottura, avrete il 
tempo di entrare nei dettagli della 
cultura locale e provare altre tapas 
tipiche della regione.



Cucina Preparando la paella Spazio interno



Food Tours nelle 
principali città 
italiane ed europee 

Un tour gastronomico per la città per 
scoprire i piatti ed i prodotti locali. La 
durata del tour può variare a seconda 
della guida. Il prezzo include cibo, 
bevande ed il trasporto per tutta la 
durata del tour.



Parigi tra mercati e 
botteghe artigianali

Una piacevole passeggiata nel quartiere di 
“Les Halles” e nella famosa Rue Montorgueil 
brulicante di botteghe e negozi di qualitá.
Insieme a Pierrine si ripercorreranno la storia 
del cuore di Parigi e si assaggeranno grandi 
formaggi.
L’esperienza si concluderá con una buona 
tazza di té o caffé in un bar storico di Parigi.





Tour e lezione di cucina 
a Roma

Alberto e Maria ti faranno immergere nella 
vera cucina italiana iniziando da un tour nel 
mercato rionale dove si potranno conoscere 
le specialitá del posto ed acquistare gli 
ingredienti per la lezione di cucina. Questa 
avverrá nella stessa casa della coppia che 
insegnerá delle semplici tecniche per una 
buona pasta e degli antipasti, che verranno 
degustati insieme nel balcone di casa.







Servizi

● Ogni esperienza include cibo e 
bevande in quantitá sufficienti 
per completare un intero pasto

● Attivitá di 1, 2 o 3 ore: semplici da 
inserire all’interno di un tour o 
una visita

● Facile integrazione dell’offerta 
VizEat nelle attività proposte nel 
vostro porfolio prodotti 



Prenotazione
Due metodi di prenotazione in funzione 
delle richieste del partner:

API
Integrazione delle offerte direttamente nel sito 
del partner con possibilitá di sola lettura o 
prenotazione diretta. Una soluzione semplice e 
rapida.

Dashbaord
Direttamente  attraverso la nostra piattaforma 
BtoB 48 ore prima della data prescelta. 
Accesso diretto alle offerte preselezionate per 
il cliente, gestione dei booking e fatturazione.



Fiducia e garanzia



Garanzia e Comunitá

● Host e Guest sono coperti  in 
tutto il mondo fino a $1.000,000 
grazie ad un accordo con Lloyd’s.

● Una serie di brand ambassador 
dislocati nelle cittá principali si 
occupano di visitare gli host, 
organizzare eventi dedicati e 
generare “engagement” con 
l’azienda.



“VizEat in the Top 5  travel 
websites to WATCH in 2017”

“VizEat, a startup that lets you dine 
in a local’s own home, gobbles up 

€3.8M funding”

“Exploring the world with your 
smartphone – 9 extremely useful 

apps for the savvy traveller”

“VizEat voted Top 3 Apps 2016 by 
Apple”

“We tested a startup that pairs you 
up with a professional chef who 

will cook you a lavish meal”

Parlano di noi

"VizEat in the Restaurant trends for 
2017"

“5 New Travel Startups Putting 
Dining at the Center of Travel”

“Tired of takeaways? Try supper in a 
stranger’s home with the Airbnb of 

dining”

“The top five travel websites 
to watch out for in 2017”

“Earn additional 
income...while offering 
authentic experiences”

“VizEat: Europe’s ‘social 
dining network’ meets 

American Thanksgiving”

“Tim Cook, do you have a 
French application on your 
smartphone? Yes, VizEat”



Andrea Ruani

ES/IT/PT Manager
andrea@vizeat.com

+34 671815449

Grazie!


