
#PremioIAT Artimino - 30-31 marzo/1 aprile

www.italiaatavola.net

SABATO 30 MARZO 

Ore 15.00 - Salone del Toro (2° piano)
Identità dell’enogastronomia e dell’accoglienza - Il vero volano del turismo
Presentazione di case history di successo del turismo enogastronomico italiano 
Coordina Roberta Garibaldi, docente universitario, World Food Travel Association
• Gruppo Antinori
• Tenute Lunelli
• Gruppo Pagano-San Salvatore 
• Museo della grappa Poli
• Musei del cibo della Provincia di Parma
• 10 anni di “Sciare con Gusto” in Alta Badia
• A Tavola con il Nobile

Ore 16.00
Tavola rotonda moderata da Federico Quaranta (Linea Verde e Decanter)
Partecipano: 
• Sen. Gian Marco Centinaio, ministro delle Politiche agricole e del Turismo
• Alberto Lupini, direttore di Italia a Tavola
• Giorgio Palmucci, presidente di Enit e Confindustria Turismo 
• Ettore Prandini, presidente di Coldiretti
• Lino Stoppani, presidente di Fipe-ConfCommercio

A seguire annuncio e consegna degli “Award Italia a Tavola” e nomina 
dell’Ambasciatore del turismo enogastronomico 2019. Presenta Annamaria Tossani. 
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Franco Aliberti
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Ore 19.30 - Cantine Granducali e Salone degli Armigeri (piano terra)
Cocktail per l’inaugurazione della mostra “NoTools_Fork1” 
del fotografo Davide Dutto, tratta dal progetto “Notools” 
e dedicata alle forchette, con al centro la forchetta che 
Caterina de’ Medici portò alla corte di Francia a seguito 
delle sue nozze, in occasione dei 500 anni dalla nascita della 
duchessa.

Ore 20.30 - Saloni dell’Orso e del Leone (1° piano)
Cena di gala “L’Italia a Tavola... 4 secoli fa. Viaggio fra le corti italiane del 1619”*

Ore 22.00 - Salone degli Armigeri e Cantine Granducali (piano terra)
Consegna del Premio “Personaggio dell’anno dell’enogastronomia e dell’accoglienza”, 
presenta Annamaria Tossani. A seguire area dessert.

In collaborazione con Euro-Toques, Le Soste, Jre, Fic, Ampi, Conpait, Ais 
e Cocktail in the World Mixology.

Ospite d’onore Annie Féolde 

Coordinamento generale Roberto Lodovichi

*Dress code: formale con un eventuale richiamo allo stile dei primi del 1600
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DOMENICA 31 MARZO 

Ore 10.30 - Salone del Toro (2° piano)
“Sicurezza, una marcia in più per la ristorazione e l’ospitalità”
Presentazione coordinata da Alberto Lupini, direttore di Italia a Tavola, di case history su:
• nuovo “Vademecum Ispezioni” Fipe
• utilizzo dei surgelati
• igienizzazione di stoviglie
• pulizia lenzuola e tovaglie
• nuove formule del catering
• tracciabilità di filiera ittica

Ore 11.15
Tavola rotonda moderata da Anna Scafuri (Tg1)
Partecipano: 
• Pietro Noè, direttore Sicurezza degli alimenti del ministero della Salute 
• Aldo Cursano, vicepresidente vicario Fipe-Confcommercio
• Matteo Nevi, segretario generale Assosistema Confindustria
• Enrico Derflingher, presidente Euro-Toques
• Massimo Artorige Giubilesi, tecnologo alimentare ed esperto di sicurezza 
 e prevenzione dei reati alimentari
• Giorgio Antonio Donegani, tecnologo alimentare ed esperto di nutrizione 
 ed educazione alimentare
• Antonello Magistà, maitre del Pashà di Conversano (BA)
Al termine del dibattito, presentazione del Comitato scientifico di Italia a Tavola, 
a cura di Matteo Scibilia.

Ore 13.00 - Cantine Granducali (piano terra) 
light lunch “In cucina con Leonardo” per i 500 anni dalla morte 
del genio di Vinci a cura di Silvia Baracchi , Cuoco dell’anno 
Italia a Tavola e delegata Euro-Toques Toscana, 
e della Scuola di Cucina Tessieri coordinata da Stefano Cipollini, 
in collaborazione con la Fic Toscana.

Ore 15.30 - Salone del Toro (2° piano) 
Confronto-dibattito, aperto a tutti i partecipanti, sul tema: 
“La forchetta simbolo di cultura dell’Occidente”

Ore 15.30 - Sala del Biliardo (1° piano) 
Finale del concorso per barman Abi Professional-Italia a Tavola 
“Il Negroni 100 anni dopo (1919-2019)”

Masterclass a cura di Ais Toscana - Coordina Massimo Rossi
Salone del Delfino (piano interrato) 
Ore 16.00 - Gli antichi vitigni toscani riscoperti
2 annate di Foglia tonda, 2 annate di Bersaglina e 2 annate di Pugnitello.
Ore 17.30 - Verticale di Carmignano di Tenuta Artimino

Ore 20.00 - Salone del Leone (1° piano) 
Cena di gala Euro-Toques a cura dei nuovi soci under 35: Cristian Benvenuto, Roberta 
Gallo, Giuseppe Lo Presti, Marco Ortolani , Jorge Sanchez, Barbara Settembri

LUNEDÌ 1 APRILE

Ore 10.30 - Salone del Toro (2° piano)
Assemblea annuale di Euro-Toques

Ore 12.30 - Salone del Leone (1° piano)
Light lunch a cura del Team Costa del Cilento Euro-Toques Italia coordinato 
da Matteo Sangiovanni
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